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BRRN:

Restaurang Kolmilan &r en naturlig moétesplats i folklig miljo dér inspiration, lekfullhet, mat och dryck moter besokaren.
Gronska, blommor, doft och hantverk ér en viktig komponent da mycket produceras infor géster. Traditionellt bestar ratterna av flera komponenter
dar gronsaker och saser skapar textur och smak efter arstid. Vi adderar rokig BBQ dér kolgrill & vedugn dr i centrum som matlagningsteknik.




MAT EFTER SASONG

Det lagas mat efter sdsong och inspiration med noggrant valda ravaror som blandas till

ritter for en bred malgrupp, grona alternativ och framféralltmed nya och tydliga smak-
bilder. Nakna ravaror, stora smakbilder som lagas med inslag av eld och rok -

Hér mots vi ofta for att dta och umgas.
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KOLMILAN

BUFFEER TILLBEHOR LATTARE RATTER

¢ Tomatsallad med rédvinsvin- C \\' \I)I:‘Iﬁl{
4 A A 404

agrett

Gaérdeskarré e Rostad broccoli

Bodfilé 395:- Vésterbottenpaj med sikrom Serranoskinka med sparris
*  Rostad spetskdl, citonette

Chilimarinerade kycklinglar

Skagernréra pd rostad toast R&kt lax med pepparrot

e Bakad rédldk & tomat
Flankstek Svartpepparhalstrad tonfisk, sojabénor Paprika med rostad svamp

e Bakad rédbeta, chevre,
Rubbad lax 475:- honung, mynta Gubbréra pd kavring
Maiskyckling

¢ Grillade marinerade grén-

saker B
. T N
Ryggbiff MINGELBUFFEER
Tigerréka 575:- e Sdasongens potatis
Gédkalv e Nybakat bréd
Mozzarella/tomat, lufttorkad skinka, marinerade oliver, chilisalami 045
Enfrecote filmjslkssyrad kycklinglar, rék & pepparrotsréra pé toast ’
Marulk 695:-
Parlhéna ) Svartpepparhalstrad tonfisk, pankopanerad tigerréiga, 1&jromstoast 335..
SASER soya/koriander biff, chiligrillad kycklinglér, marinerade oliver, Ostar
Havskréfta
. M lla/tomat, friterad springroll inerade oli illad haloumi

Wagybiff 895: ozzarella/tomat, friterad springroll, marinerade oliver, grillad haloumi 045..
Piggvar Aioli ~ Pico de gallo ~ Chimichurri vegetarisk dumpling, rék & pepparotsréra pa toast

— Bearnaises — Rédvinssas —

Orientalisk sas




KNOLMILAN

SHARINGPLATES i DRYCK

e Rostad spetskdl, citonette

Srll\l{'”‘]l{ e Bakad rodIsk & tomat
l 1 glas Cava férdrink
°

e Bakad rodbeta, chevre, 2l . i 310
Tonfisk m koriandercremé, Tunnskuren biff m soya & wasab 175 honung, mynta gias vin varmra
«  Poatisgratd _—
Tarté flambée m proscuttio, scampi pil pil med chili & vitlsk 195 odlsgraiang o 1 glas Cava férdrink 410
*  Nybakat brad z. 1 glas vin férrétt
Lufttorkad skinka, chilisalami, coppa, oliver, picklad grént, nybakt bréd 155 2 glas vin varmrétt
' 1 glas Cava férdrink
MAIN ‘; 1 glas vin férrétt 950
Al 1 Al B Vi
SASER D P
glas vin varmratt
Gérdeskarré / Bogfilé / Chilimarinerade kycklinglér 355 Fri bar &1, vin®
Flankstek / Rubbad lax / Maijskyckling 435 Aioli - Limeaioli - Pico de gallo —
Chimichurri - BBQ - Bearnaises 1 glas Cava férdrink | 200
Ryggbiff / Tigerréka / Gédkalv 525 4 l< . 1 glas vin férrétt

2 glas vin varmrétt
Fri bar 8|, vin, sprit*
NUSI N 4N
DESSER
* Fri bar 3 timmar.

Choklddfryffel / Hallon & blabqrqul / Creme Brulée 165 (Husets viner, utvalda 8l pé flaska och 2-komponentsdrinkar)




VI ERBJUDER

Vi anpassar menyer efter era dnskemal.
*  Grillbuffé lunchtid fér stérre séllskap.

* Catering fér 8nskad matupplevelse.

* Festvaning (Takterrassen) pa plan 5 - fran 25p. och upp till 140p.*
* Fullservice + lokalhyra fr. 8 000 :-

Frukostsammankomster.

Konferensarrangemang Hel / Halv- dag.

* Mindre grupper placeras i restaurangen pd plan 1.

KONTAKT:

info@restaurangkolmilan.se / 076-324 50 49
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