
 

 

 
 

 
 
Praktisk information:  
Lokalhyra Måndag - Torsdag 8000 kr  
Lokalhyra Fredag – Söndag 15000 kr  
 
I lokalhyran ingår servispersonal, lokalvård, bestick, glas och porslin, samt dukning av bord på 
Kolmilans vis.  
Det ryms 140 minglande gäster, 80 sittande gäster vid runda bord. 

 
 

Tillval: 
Linnedukar  150 kr /duk. 
linneservett               35 kr st. 

Snittblommor               450kr /bord 
Blomsterarrangemang pris på förfrågan  
 
 

 
FESTMENY STÖRRE SÄLLSKAP 

 
SHARING PÅ PLANKA: FÖRRÄTT 
 
Alternativ för 275 kr  
• Sotad tonfisk med medelhavsvinägrett 
• Ceviche på torsk med avokado, chili, koriander 
• Panerade tigerräkor med lime och chiliaioli 

 
Alternativ för 265 kr  
• Skivad Serranoskinka med melon 
• Caprese burrata, tomater, basilika, olivolja 
• Carpaccio; tunt skivat nötkött med ruccola, hyvlad parmesan, tryffelmajonnäs, rostade pinjenötter 
 
 
Alternativ för 310 kr  
Blandning av båda alternativen 



 

 

 
SHARING PÅ PLANKA: VARMRÄTT 
 
Alternativ för 475 kr 
• Grillad rödingfilé   
• Friterad Torskfilé  
• Mixsallad, fänkålssallad, medelhavsvinägrett, örtmajonnäs, smörslungad dillpotatis 
 
Alternativ för 495 kr 
• Mix grill  
• Entrecote, lammrostbiff, kalvrostbiff, Iberico ribs, spansk chorizo 
• Mixsallad, rostad potatis, pommes frites samt såser 
 
Alternativ 595kr 
Blandning av båda alternativen 
 
 

B U F F É F Ö R S L A G 
M I N G E L M AT 

 
Alternativ för 285 kr  
• Skivad Serranoskinka med melon 
• Marinerade oliver 
• Tapenad 
• Salami 
• Friterad torsk med lime- och chiliaioli 
• Ost med fikonmarmelad 
• Grillade gambas 
• Grillat surdegsbröd 

 

Alternativ för 365 kr  
• Burrata med tomat & basilika 
• Serranoskinka, melon 
• Sotad tonfisk med medelhavsvinägrett 
• Ventricina piccante salami och tryffelsalami 
• Pankopanerad kyckling 
• Heta jätteräkor  
• Bruschetta 
• Ost med fikonmarmelad 
• Grillat surdegsbröd 

 
 

B U F F É MAT 
 
Alternativ för 535 kr  
• Paella Mediterranien 
• Grillade gambas 



 

 

• Chorizo  
• Kyckling i citronsås 
• Kalvfrikadeller med parmesan, citron, timjan i tomatsås 
• Friterade calamares och aioli 
• Skivad Serranoskinka med melon 
• Rostad potatis 
• Marinerade oliver 
• Mojo rojosås 
• Vitlöksfrästa champinjoner 
• Bruschetta 
• Nybakat bröd, smör och ost 
 

Alternativ för 525 kr 
• Caesarsallad med brödkrutonger 
• Grillade grönsaker  
• Rostade rödbetor med spenat, kapris och fetaost 
• Rostad broccoli 
• Rostad spetskål 
• Potatisgratäng, rostad potatis 
• Rostade tomater  
• Grillad kycklinglårfilé, grillade tigerräkor och grillad ryggbiff  
• Bearnaise, chimichurri, pico de gallo & lime- och chiliaioli 
• Nybakat bröd, smör och ost 
 

Alternativ för 495 kr  
• Tomatsallad med dijondressing och ruccola 
• Coleslaw 
• Rostad majs och paprika 
• Rostade marinerade rotfrukter 
• Marinerade champinjoner 
• Potatisgratäng, rostad potatis  
• Grillade Iberico ribs, grillad fläskkarré, grillad bogstek och sotad tonfisk 
• Bearnaise, pico de gallo, aioli och BBQ-sås 
• Nybakat bröd, smör och ost 

Tre rätters  

Alternativ för 645 
Asiatisk råbiff, friterad ostronskivling samt wasabimajonnäs  

Kol grillad hängmörad ryggbiff  
Serveras med haricotsvertssallad lagrad ost, pommes Anna samt timjans sky  
 
Hallon pannacotta med apelsin marinerade jordgubbar samt mascarpone grädde  
 
Alternativ för 665 
Carpaccio på oxfilé med olivolja, riven parmesan, rostade pinjenötter samt rucola  
 
Grillade kronhjorts medaljonger, serveras med selleri o potatispuré smaksatt med Västerbottenost samt 
en portvinssås, och smörstekta kantareller  
 
Mandelkaka serveras med salt kola chokladsås samt färska bär  



 

 

 
 
 

ICKE ANIMALISKT ALTERNATIV  

 
• Råraka med limeslungade grönsaker och avokado 
• Ugnsbakad paprika fylld med bulgursallad  
• Ugnsbakad spetskål med stekt svamp, spenat- och tryffelolja 
• Grillad fänkål med apelsinvinägrett 
• Friterad tofu 

 
 

D E S S E R T 
 

• Skuren färsk frukt 110 kr  
• Säsongens smulpaj med vaniljglass 105 kr  
• Citron- och marängpaj 110 kr  
• Kladdkaka med hallon och vaniljglass 95 kr  
• Crème brûlée med hallon 95 kr  
• Chokladtryffel 35 kr  

D R Y C K E S PA K E T 

Alternativ för 375 kr  

Fördrink: 1 glas Cava 
Varmrätt: 2 glas vin/öl 
 
Alternativ för 475kr  
Fördrink: 1 glas Cava 
Förrätt: 1 glas vin/öl 
Varmrätt: 2 glas vin/öl 
 
 
Alternativ för 995 kr 
Fördrink: 1 glas Cava 
Förrätt: 1 glas vin/öl 
Varmrätt: 2 glas vin/öl 
Fri bar (3 tim): vin/öl 

 
Dryckespaket kan tas fram efter önskemål, även alkoholfria alternativ.  
Alla priser för mat och dryck anges per person. 


