FESTVANINGSMENYER
BUFFE'STYLE

MINGEL MINGEL
140/PP Snittar 220/ pp
3 x Ostron *Skagensnitt med Lojrom

*Minirabiff i salladsblad med
Dijonnaise, graslokscréme
& rostad 16k

* Adelostcréme pa kavring

Citron  Tabasco
Kavring
Champagnevindger

Schalottenldksvaingrette

FINGERFOOD #1
FINGERFOOD #2

toppad med fikonmarmelad
* Stickyblomkal med

chilimajonnas

™ BUFFE <t BUFFE

¥ 285/pp + 365/pp

o o N
L Melon med skivad Serranoskinka L:L) Burrata rr41eo| tomat & basilika
[aa) Chili & citronmarinerade oliver o Serranoskinka, melon & mynfa

Siciliansk Tapenade med kapris, sardeller & olivolja Pepparsotad tonfisk med medehavsvinaigrette

g Ventricina piccante salami
Salami Milano P

Friterad torsk med lime- & chiliaioli Tryffelsalami

Vannameirdkor med chili & ponzumajonnds Pankopanerad kyckiing & basilikafraiche

Ostbrada, brie & Adelost med fikonmarmelad Heta jditiertikor

Kolmilas hembakade kuvertbrad Sallad med sofad kronartskocka & citrusvinaigrette

Ostbrada, Brieost, ddelost & marmelad

Kolmilans kuvertbrod & vispat smor

RESTAURANG

hNOLMILAN



FESTVANINGSMENYER
BUFFE'STYLE

ve) BUFFE O BUFFE
E 535/pp 4: 565/pp
L L
5 Pée||o /\/\edﬁerro.m”en c:8 K\/ckhng
Para) Grillade Vannemeirdkor — Kalvrostbiff
Chorizo Andalusien oz Gardskarré
Citrumarinerad kyckling O Chorizo
Kalvfrikadeller med parmesan, citron & Sofad fonfisk
fimjan i Tomats@s Caesarsallad med parmesanost & krutonger
Friterade calomares & aioli Cirillade & inlagda grénsaker
Melon med Serranoskinka Tomatsallad med ruccola & Dijondressing
Honung & értrostad potatis Coleslaw pa spetskal
Marinerade oliver Saltbakade rédbetor med spenat & fetaost
Mojo rojo Rostade sasongsprimérer
Champinjoner a la Greek Kramig potatisgraténg
Tomat & mozzarellasallad med nyplockade orter Ortrostad kulpotatis
Ostbrada med Brieost, Adelost & marmelad Nattbakade tomater med parmesanost & olivolja
Nybakat bréd Chimichurri &  Pico de Gallo
Vispat smor Beamnaisesds &  Chiliaioli
Ostbréda med frukt och marmelad
*Valj en Dessert frén menyn léngst ner Nybakad brod & Vispat smor
*Valj en Dessert frén menyn langst ner
FESTVANINGSMENYER
PN A VO 1§ D\ LI N da 4
SITTANDE MIDDAG
N SKALDJURSPLATEAU
= 1195/pp
©
é Kanadensisk hummer frén Erssons
< Chilimarinerade gronmusslor — Rokia rakor  Nykokta blémusslor
3:_) Ostron  Girillad bléckfisk — Grillade rékor  Havskréfta

Skaldjurssallad  Aioli  Rhode Island  Misomajonnds

Nybakat bréd, ostbrada prastost, Kvibille ddel marmelad & kex

hNOLMILAN




SHARING #8

FESTVANINGSMENYER
SHARING PA PLANKA
SITTANDE MIDDAG 3-RATTERS

FORRATT

Sotad Tonfisk med Medelhavsvinnaigrette
Skivad serranoskinka
Melon & Myntasallad med torkad tomat
Broccoli med paprikacréme och citronpérlor

Caprese p& mozarella, Tomater, basilika & olivolja

HUVUDRATT
GCirillod Radingfile
Biff
Kalvrostbiff
Pluma
Spansk Chorizo
Ugnsbakad Spetskal med stekt svamp, spenat- & tryffelolja samt Bulgur
Sallad med blandad grénsallad
Fankallsallad
Kramig potatisgraténg
Rostad potatis
Saser & tillbehor
Chimichurri Pico de Gallo

Chiligioli  Medelhavsvinnaigrette

DESSERT

*Vali en Dessert frén menyn léngst ner

DESSERTMENY VICKNING

110 / pp om det e ingér i vald meny Alltid gott med ndgot i magen framét senkvall!
Skuren farsk frukt 55/ pp
Sasongens smulpaj med vanilicreme * Janssonsfrestelse, knackebréd & prastost
Citron- och mardngpai *Kokt korv med bréd, senap
Kladdkaka med hallon & vaniliglass kefchup, rostad 18k & majonndsgurka
Créme brilée med hallon *Friterade varrullar med srirachamajonnés
*Pizza slice

%/\/T( I |\\;\\\\ *Ingen fest utan en PUCKO
7/

RESTAURANG
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DRINKAR

FESTVANING
DRYCh

Takbar DRINKAR
Bellini 145 /st
Negroni
Dark n"Stormy
Flader GT

Aperol Spritz = Aperol, apelsin, Cava

Mocktails
Fellini — Persika, bubbel
Sommardrém — Flader, citron, gurka,
tonic
Melon — Melon, citron, sprife

RESTAURANG
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